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B u r g e r s  

B a g e l s  

1,30€LE CHEESE BŒUF OU POULET
Bœuf ou poulet pané,
cheddar & ketchup

LE BACON 
Bœuf, bacon, tomate,
cheddar, roquette, ketchup &
sauce burger

LE FISH
Saumon cuit, cheddar,
roquette & sauce tartare

LE CHICKEN 
Poulet pané, guacamole,
cheddar, roquette 

LE BLACK 
Magret fumé, chèvre, miel &
roquette

LA RACLETTE
Bœuf, bacon, raclette, tomate,
roquette & sauce burger et
bbq

LE PULLED PORK
Porc effiloché cuit 6h, confit
d'oignons, roquette & sauce
bbq)

LE BIQUETTE  
Bœuf, chèvre, roquette,
moutarde & miel 

N a v e t t e s / P a i n s
NAVETTE THON 
Salade, tomates, thon & mayonnaise

NAVETTE CHORIZO
Chorizo & confit de tomates séchées 

HOT DOG 
Mini saucisse, oignons crispy, ketchup &
moutarde miel

CROQUE MONSIEUR 
Jambon, emmental, cream cheese & muscade

PAN BAGNAT 
Salade, thon, œuf, tomate, olive & huile d'olive
  
BRUSCHETTA LÉGUMES DU SOLEIL 
Poivrons, aubergine, courgettes, tomates...

BUSCHETTA ITALIENNE 
Pesto, jambon cru, tomates séchées 
& mozzarella

NAVETTE SAUMON 
Pain noir, salade, saumon fumé & crème
citronnée ciboulette

NAVETTE ITALIENNE 
Roquette, jambon cru, mozzarella, tomates
séchées & pesto

NAVETTE POULET CURRY 
Poulet mariné, crème au curry, oignons &
roquette

PITA POULET
Poulet épicé goût kebab, roquette & sauce pita

PITA GRECQUE 
Roquette, concombre, tomates, feta, olive &
yaourt grecque

BLACK PITA CREVETTE 
Crevette panée panko, confit d'oignons
seasme, Roquette, choux rouge, sauce mayo
yuzu & ail noir

NAVETTE FOIE GRAS 
À partir 25 personnes. Foie gras maison &
confit d’oignons

LE SAUMON 
Saumon fumé, cream cheese
citronnée & roquette

LE POULET 
Poulet rôti, sauce curry &
roquette

LE VÉGÉTARIEN
Légumes marinés, cream
cheese & roquette

F A I T  M A I S O N  &  A V E C  A M O U R   
MINIMUM 10 PIÈCES PAR PRODUIT

POSSIBILITÉ HALAL, SANS GLUTEN & VÉGÉTARIEN
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2,00€

2,00€

1,30€

2,50€

2,50€

2,50€

1,30€

1,30€

1,30€

1,30€

1,30€

1,30€

1,30€

1,80€

1,30€

1,90€

2,00€

2,00€

2,00€

2,00€

2,00€

2,50€

2,50€

2,50€
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M i n i  W r a p s
ROULÉ JAMBON 
Jambon blanc, cream cheese  ail &
fines herbes & roquette

ROULÉ LÉGUMES 
Légumes marinés, cream cheese &
roquette

ROULÉ POULET 
Blanc de poulet, mayonnaise curry &
roquette

ROULÉ SAUMON 
Saumon fumé, cream cheese
citronnée & roquette

POULET CRISPY 
Poulet pané, oignons crispy, tomate,
cheddar, roquette & sauce césar

BŒUF CHÈVRE 
Bœuf haché, chèvre, tomate, roquette
& sauce moutarde au miel

M i n i  s a l a d e s

F A I T  M A I S O N  &  A V E C  A M O U R   
MINIMUM 10 PIÈCES PAR PRODUIT

POSSIBILITÉ HALAL, SANS GLUTEN & VÉGÉTARIEN

ITALIENNE 
Pâtes, jambon cru, tomates séchées,
parmesan, bille mozza & pesto

CÉSAR 
Salade, poulet rôti, tomate, œuf,
parmesan, croutons & sauce césar

TOMATES/MOZZA 
Tomates, mozza, basilic, échalotte &
vinaigrette

RIZ FAÇON NIÇOISE 
Riz, poivrons, œuf, tomate, oignon, olive &
vinaigrette

GRECQUE
Salade, tomate, poivron, feta, olive &
vinaigrette

SALADE DE POULPE 
Roquette, poulpe, échalotes, ail , tomates
& vinaigrette 

POKE BOWL SAUMON OU POULET 
Riz vinaigré, concombre, edamame,
mangue, radis, avocat & sauce soja sucré

V e r r i n e s  
TABOULÉ AUX LEGUMES 
Semoule, poivron, tomates, oignons,
menthe & citron

POIS CHICHE 
Pois chiche, échalote, poivrons,
pomme, basilic, tomate &
vinaigrette

GASPACHO
Tomates & basilic

SAUMON OU CREVETTES/AVOCAT
Saumon fumé ou crevettes cocktail,
guacamole & mousse citronnée

TARTARE DE TOMATES
Tomates, ail , échalotes, basilic &
vinaigrette

CUILLIERE DE TARTARE DE
CREVETTE CUITE & MANGUE
Crevettes, mangue, échalotes &
vinaigrette

L e s  f r i t s
SAMOUSSA BOEUF OU POULET 

NEM POULET

CREVETTE PANÉE (& SA SAUCE AIGRE
DOUCE)

ACCRAS DE MORUE X2

M
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L e s  b r o c h e t t e s
TOMATES/MOZZA

MELON/JAMBON CRU (EN SAISON)

POULET MARINÉ TERIYAKI

CREVETTES MARINÉES X2

1,30€

1,30€

1,30€

1,30€

2,50€

2,50€

1,30€

1,30€

2,00€

2,00€

2,00€

2,00€

2,00€

2,00€

2,00€

2,00€

2,00€

2,50€

2,50€

2,00€

2,00€

2,00€

2,00€

1,30€

2,00€

2,50€

2,50€
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N o s  a u t r e s  p r o d u i t s  

F A I T  M A I S O N  &  A V E C  A M O U R   
MINIMUM 10 PIÈCES PAR PRODUIT

POSSIBILITÉ HALAL, SANS GLUTEN & VÉGÉTARIEN

M i n i  t a r t e l e t t e s  
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A L e s  m i n i  m e x i c a i n s  
TACOS POULET OU BOEUF 
Poulet ou bœuf, poivrons, oignons,
guacamole & sauce bbq

BURRITO BOEUF OU PULLED PORK 
Riz, haricots rouges, oignons guacamole,
cheddar, sauce bbq

AVOCAT/CREVETTES COCKTAIL

CREAM CHEESE YUZU, SAUMON FUMÉ &
CIBOULETTE

PESTO ROSSO, FÊTA & TOMATES SÉCHÉES
  

FONDUE DE POIREAUX & PETITES ST-
JACQUES

OIGNONS CONFITS & ANCHOIS

QUICHE LORRAINE 
Pâte brisé, lardons, oignons, oeuf & crème.

CROQUETTE PULLED PORK 
Porc effiloché pané & sauce barbecue.

CARPACCIO DE BŒUF 
Bœuf, parmesan & pesto

POT IND. LÉGUMES 
ANCHOÏADE OU TAPENADE, CAROTTE,
CONCOMBRE, TOMATE CERISE, RADIS,
FEUILLE D’ENDIVE

CÔNE CHARCUTERIE/FROMAGE 
Jambon cru, coppa, mini saucisson, tomate
cerise & fromage.

CONCHIGLIONI FOURÉE TARTARE DE
SAUMON 

TATAKI DE THON

MINI CONE SALÉ 
Tomates dans tout ses états ou saumon

CUBE SAUMON MI-CUIT 
Saumon mariné soja, sésames noirs et blanc,
& mousse de wazabi 

AVOCADO TOAST
Cream cheese, avocat & saumon fumé 

EGG MUFFIN 
Muffin, œuf, bacon, cheddar & sauce bbq

PLATEAU TARTINADE (ANCHOÏADE,
TAPENADE, CONFIT DE TOMATES SÉCHÉES
ET/OU HOUMOUS) & PETITS LÉGUMES

PLATEAU CHARCUTERIE ET FROMAGE 

P l a q u e  d e  p i z z a  
MARGUERITE  
PISSALADIÈRE

JAMBON FROMAGE 

REINE
 
4 FROMAGES

2,00€

2,50€

1,90€

1,90€

1,90€

1,90€

1,90€

20€

22€

23€

24€

1,30€

1,30€

2,50€

2,50€

2,50€

2,50€

2,50€

2,00€

2,50€

2,50€

2,50€

2,50€
/pers

8€/pers
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16€

L e s  d e s s e r t s  à  p a r t a g e r

F A I T  M A I S O N  &  A V E C  A M O U R   
MINIMUM 10 PIÈCES PAR PRODUIT

POSSIBILITÉ HALAL, SANS GLUTEN & VÉGÉTARIEN

L e s  v e r r i n e s  M
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A L e s  g o u r m a n d i s e s  
MINI BROWNIE NOIX DE PÉCAN 

COOKIE PÉPITES DE CHOCOLAT

GAUFRE DE LIÈGE

CRÊPE ROULÉE 
Nutella ou Confiture 

SALADE DE FRUITS FRAIS

MOUSSE AU CHOCOLAT 

PANNA COTTA 
Fruits rouges ou mangue

CITRON MERINGUÉE
DESTRUCTURÉE

FRAISE CHANTILLY MASCARPONE

FRAMBOISE CHANTILLY
MASCARPONE 

KINDER BUENO

POMME SPÉCULOS 

MANGUE/PASSION

MONT BLANC

SPÉCULOS FAÇON CHEESECAKE

FRUITS ROUGE FAÇON CHEESACAKE

TIRAMISU CAFÉ OU SPÉCULOS

BANOFFEE 
Banane, spéculos, caramel, chantilly

ENTREMET
Framboisier, fraisier, fruits rouges, trianon,
tutti frutti, exotique, pomme spéculos...

NUMBER/LETTER CAKE 10/15 PERS

NUMBER/LETTRE CAKE FAÇON PAVLOVA

BENTO CAKE (2 À 4 PERS)

AUTRES DESSERTS SUR DEMANDE
(POSSIBILITÉ DE DESSERTS SANS GLUTEN ET
SANS LACTOSE).

N o s  m i n i  t a r t e l e t t e s  &  a u t r e s  
CITRON MERINGUÉE        
                        
FRUITS ROUGES

FRAMBOISE

CHOCOLAT/NOISETTE

PAVLOVA
Fruits rouges, mangue, façon Mont Blanc,
citron

2,50€

3,00€

3,00€

3,00€

2,50€

2,50€

2,50€

2,50€

2,50€

2,50€

2,50€

2,50€

2,50€

2,50€

2,50€

2,50€

2,50€

2,50€

4,00€

50,00€

60,00€

20,00€

2,50€

2,50€

2,50€

2,50€

2,50€
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V i n  d ' h o n n e u r / e n t r é e  1 0  p i è c e s  
- MINI BLACK BURGER CHÈVRE MIEL, MAGRET FUMÉ 

- MINI PITA POULET KEBAB
- MINI BLACK PITA CREVETTE PANÉE PANKO, SAUCE SIGNATURE

- PÂTE CONCHIGLIONI FARCIE D'UN TARTARE DE SAUMON
- NAVETTE ITALIENNE

- MINI BAGEL AUX LÉGUMES
- BROCHETTE MELON & JAMBON CRU

- MINI TARTELETTE FONDUE DE POIREAUX ET  PETITE ST JACQUES
- NAVETTE FOIE GRAS

- ATELIER BURGER (BŒUF OU PULLED PORK)

 1/2 MAGRET DE CANARD, SAUCE MIEL ROMARIN, GRATIN DAUPHINOIS ET LÉGUMES
CROQUANTS

OU
 GAMBAS DÉCORTIQUÉES X 3 EN PERSILLADE, SAUCE À LA BISQUE, ÉCRASÉ DE

POMME DE TERRE ET RATATOUILLE
OU

 PAVÉ DE SAUMON MARINÉ SOJA, RISOTTO AU CHAMPAGNE ET RATATOUILLE
OU

MÉDAILLON DE FILET DE VEAU, SAUCE MORILLE, GRATIN DAUPHINOIS ET LÉGUMES
GRILLÉS (+4€)

OU
 FILET DE BŒUF, SAUCE FOIE GRAS, POMME DE TERRE GRENAILLE ET LÉGUMES

CROQUANTS (+4€)

P l a t  c h a u d  p l a n c h a  a u  c h o i x  :

P l a t e a u  d e  f r o m a g e s  

SERVICE DES BOISSONS 6H DU RAFRAÎCHISSEMENT AU DESSERT
SERVICE DU REPAS EN BUFFET

MISE EN PLACE ET DÉCORATION DU BUFFET VIN D'HONNEUR SELON LE THÈME
SOUHAITÉ.

VAISSELLE EN OPTION

E n t r e m e t s  o u  a s s o r t i m e n t  d e  m i n i
d e s s e r t s / v e r r i n e s

56€
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A V i n  d ' h o n n e u r  
- MINI PAN BAGNAT

 - NAVETTE CHORIZO
 - MINI CHEESE BURGER BOEUF

- MINI QUICHE LORRAINE
- BROCHETTE TOMATES & MOZZARELLA 
 - BROCHETTE MELON & JAMBON CRU 

P l a t  c h a u d  a u  c h o i x :

A s s i e t t e  d e  f r o m a g e s  

SERVICE DES BOISSONS 6H DU RAFRAÎCHISSEMENT AU DESSERT
SERVICE DU REPAS À L'ASSIETTE 

MISE EN PLACE ET DÉCORATION DU BUFFET VIN D'HONNEUR SELON LE THÈME
SOUHAITÉ.

VAISSELLE EN OPTION

E n t r e m e t  o u  a s s o r t i m e n t  d e  m i n i
d e s s e r t s / v e r r i n e s

58€

TOMATES/MOZZARELLA 
TERRINE DE SAUMON

GRAVELAX DE SAUMON 
TATIN DE LÉGUMES

PALERON DE BŒUF RÔTI, ÉCRASÉ DE POMME DE TERRE À L'HUILE D'OLIVE ET
RATATOUILLE

OU
SUPRÊME DE VOLAILLE, SAUCE FOIE GRAS, GRATIN DAUPHINOIS ET

RATATOUILLE
OU

QUASI DE VEAU, JUS DE VIANDE, MILLEFEUILLE DE POMME DE TERRE ET
LÉGUMES GRILLÉS

OU
 PAVÉ DE SAUMON MARINÉ SOJA, RISOTTO CRÉMEUX ET RATATOUILLE

OU
DOS DE CABILLAUD, SAUCE BEURRE BLANC, RISOTTO ET RATATOUILLE 

 

E n t r é e  a u  c h o i x :  



T
rait

eur
T

ra
ite
ur

T
rait

eur
S&

A
M E N U  M A R I A G E  

C o l l e c t i o n
E x c e l l e n c e

F A I T  M A I S O N  &  A V E C  A M O U R   

M
A

I
S

O
N

 S
&

A V i n  d ' h o n n e u r  
- MINI BURGER BŒUF 

- MINI PITA POULET KEBAB
- MINI BLACK PITA CREVETTE PANÉE PANKO,

SAUCE SIGNATURE
- PÂTE CONCHIGLIONI FARCIE D'UN TARTARE

DE SAUMON 
- TATAKI DE THON

- VERRINE TARTARE DE TOMATES

P l a t  c h a u d  a u  c h o i x :

A s s i e t t e  d e  f r o m a g e s  

SERVICE DES BOISSONS 6H DU RAFRAÎCHISSEMENT AU DESSERT. SERVICE DU REPAS À L'ASSIETTE 
MISE EN PLACE ET DÉCORATION DU BUFFET VIN D'HONNEUR SELON LE THÈME SOUHAITÉ.

VAISSELLE EN OPTION

E n t r e m e t  o u  a s s o r t i m e n t  d e  m i n i
d e s s e r t s / v e r r i n e s

79,90€

FOIE GRAS DE CANARD MAISON AU PORTO,
TOAST ET CONFIT DE FIGUE

OU
CARPACCIO DE ST JACQUES

OU
 DUO DE SAUMON EN TARTARE

OU
TRIO DE TOMATES CÔTELÉES ET BURRATA

SOURIS D'AGNEAU RÔTIE AU THYM, POMME DE TERRE GRENAILLE ET LÉGUMES
GRILLÉS
OU 

MAGRET DE CANARD, SAUCE MIEL ROMARIN, GRATIN DAUPHINOIS ET LÉGUMES
CROQUANTS

OU
MÉDAILLON DE FILET DE VEAU, SAUCE MORILLE, GRATIN DAUPHINOIS ET

LÉGUMES GRILLÉS 
OU

FILET DE BŒUF, SAUCE FOIE GRAS, POMME DE TERRE GRENAILLE ET LÉGUMES
CROQUANTS

OU 
GAMBAS DÉCORTIQUÉES X 3 EN PERSILLADE, SAUCE À LA BISQUE, ÉCRASÉ DE

POMME DE TERRE ET RATATOUILLE
OU

DOS DE CABILLAUD, SAUCE BEURRE BLANC, RISOTTO AU CHAMPAGNE ET
LÉGUMES CROQUANTS 

OU
TURBO RÔTI, SAUCE AUX AGRUMES, RISOTTO AU SAFRAN ET LÉGUMES

E n t r é e  a u  c h o i x :  



Plateau tartinade au choix (anchoïade , tapenade, houmous,
confit de tomates séchées), légumes & croûtons. 

ET
Mini cheese burger bœuf

ET
Navette thon mayonnaise

ET
Mini bagel poulet 

A P E R I T I F

2 Salades composées au choix (italienne, césar, niçoise, grecque,
taboulé légumes, tomates & mozzarella)

ET
2 Viandes froides au choix (rôti de bœuf, rôti de porc, pilon de

poulet rôti thym & citron)

P L A T

D E S S E R T

S

2 Verrines (pommes spéculos & panna cotta fruits rouges ou
mangue)

OU
Entremet (chocolat ou fruits)

Suppléments: 
Plateau de fromage et/ou charcuterie

Dessert personnalisé (number cake, fraisier, framboisier etc.)
Cocktails avec ou sans alcool (citronnade, punch, soupe

champenoise, mojito, etc)

F A I T  M A I S O N  &  A V E C  A M O U R

BUFFET
FROID

A PARTIR
DE 20
PERS

19,90€
/pers



La salade italienne
La salade césar

Taboulé aux légumes

E N T R É E  A U  C H O I X  

Servis dans des réchauds.
Un plat au choix:

Bœuf bourguignon, poulet basquaise, dos de cabillaud sauce
beurre blanc, poulet curry, boulettes de bœuf à la sauce tomates

& chili con carne
Accompagnement au choix :

Riz basmati, gratin dauphinois, pâtes linguines,
ratatouille, pommes de terre grenaille au thym, purée de pommes

de terre 

P L A T  C H A U D

D E S S E R T S
2 verrines (pommes spéculos & panna cotta fruits rouges ou

mangue)
OU

Entremet (chocolat ou fruits)
Suppléments: 

Plateau de fromage et/ou charcuterie
Dessert personnalisé (number cake, fraisier, framboisier etc.)

Cocktails avec ou sans alcool (citronnade, punch, soupe
champenoise, mojito, etc)

F A I T  M A I S O N  &  A V E C  A M O U R

BUFFET
A PARTIR

DE 20
PERS

CHAUD
24€
/pers

A P É R I T I F  
Mini cheese boeuf 

Navette thon 
Mini wrap jambon ou poulet 



Les ateliers/bars
Pour tous vos événements 

Animés par 

- Bar à tiramisus
- Bar à mini crêpes

- Bar à gaufres
- Bar à cakes 

- Bar à mini pancakes
- Bar à donuts
- Bar à cookies

- Bar à glaces à l'italienne

- Bar à mini Poke Bowl 
- Bar à burrata 
- Bar à raclette  

- Bar à charcuteries/fromages 
- Bar à hot-dogs 
- Bar à croques 
- Bar à paninis À partir d’avril

2026

Atelier   

Bar

- Burger (boeuf, boeuf chèvre, poulet,
pulled pork ou poulet teryiaki) 

- Brochette de poulet mariné teryiaki 
- Brochette de crevettes persillade

-  Découpe de jambon 

A partir de
30 pers 

3€

3€

5€

4€
7€

2,50€
10€

6,50€
8€
8€

3€

5€
3€

3,5€
4€

3,5€
4€
4€
4€

À partir de 


	NOTRE COLLECTION  DE MINI SALÉS
	MAISON S&A
	Burgers
	Navettes/Pains
	LE CHEESE BŒUF OU POULET Bœuf ou poulet pané, cheddar & ketchup
	LE BACON  Bœuf, bacon, tomate, cheddar, roquette, ketchup & sauce burger
	LE FISH Saumon cuit, cheddar, roquette & sauce tartare
	LE CHICKEN  Poulet pané, guacamole, cheddar, roquette
	LE BLACK  Magret fumé, chèvre, miel & roquette
	LA RACLETTE Bœuf, bacon, raclette, tomate, roquette & sauce burger et bbq
	LE PULLED PORK Porc effiloché cuit 6h, confit d'oignons, roquette & sauce bbq)
	LE BIQUETTE   Bœuf, chèvre, roquette, moutarde & miel
	1,30€
	1,30€
	NAVETTE THON  Salade, tomates, thon & mayonnaise
	NAVETTE CHORIZO Chorizo & confit de tomates séchées
	HOT DOG  Mini saucisse, oignons crispy, ketchup & moutarde miel
	CROQUE MONSIEUR  Jambon, emmental, cream cheese & muscade
	PAN BAGNAT  Salade, thon, œuf, tomate, olive & huile d'olive
	BRUSCHETTA LÉGUMES DU SOLEIL  Poivrons, aubergine, courgettes, tomates...
	BUSCHETTA ITALIENNE  Pesto, jambon cru, tomates séchées  & mozzarella
	NAVETTE SAUMON  Pain noir, salade, saumon fumé & crème citronnée ciboulette
	NAVETTE ITALIENNE  Roquette, jambon cru, mozzarella, tomates séchées & pesto
	NAVETTE POULET CURRY  Poulet mariné, crème au curry, oignons & roquette
	PITA POULET Poulet épicé goût kebab, roquette & sauce pita
	PITA GRECQUE  Roquette, concombre, tomates, feta, olive & yaourt grecque
	BLACK PITA CREVETTE  Crevette panée panko, confit d'oignons seasme, Roquette, choux rouge, sauce mayo yuzu & ail noir
	NAVETTE FOIE GRAS  À partir 25 personnes. Foie gras maison & confit d’oignons

	Traiteur
	1,30€
	2,00€
	1,30€
	2,00€
	1,30€
	1,80€
	1,30€
	1,30€
	2,50€
	1,90€
	S&A
	2,50€
	2,00€
	2,50€
	2,00€
	2,50€
	2,00€
	Bagels
	2,00€
	1,30€
	LE SAUMON  Saumon fumé, cream cheese citronnée & roquette
	LE POULET  Poulet rôti, sauce curry & roquette
	LE VÉGÉTARIEN Légumes marinés, cream cheese & roquette
	2,00€
	2,50€
	1,30€
	1,30€
	2,50€
	FAIT MAISON & AVEC AMOUR
	NOTRE COLLECTION  DE MINI SALÉS
	MAISON S&A

	Mini Wraps
	Mini salades
	ROULÉ JAMBON  Jambon blanc, cream cheese  ail & fines herbes & roquette
	ROULÉ LÉGUMES  Légumes marinés, cream cheese & roquette
	ROULÉ POULET  Blanc de poulet, mayonnaise curry & roquette
	ROULÉ SAUMON  Saumon fumé, cream cheese citronnée & roquette
	POULET CRISPY  Poulet pané, oignons crispy, tomate, cheddar, roquette & sauce césar
	BŒUF CHÈVRE  Bœuf haché, chèvre, tomate, roquette & sauce moutarde au miel
	1,30€
	ITALIENNE  Pâtes, jambon cru, tomates séchées, parmesan, bille mozza & pesto
	CÉSAR  Salade, poulet rôti, tomate, œuf, parmesan, croutons & sauce césar
	TOMATES/MOZZA  Tomates, mozza, basilic, échalotte & vinaigrette
	RIZ FAÇON NIÇOISE  Riz, poivrons, œuf, tomate, oignon, olive & vinaigrette
	GRECQUE Salade, tomate, poivron, feta, olive & vinaigrette
	SALADE DE POULPE  Roquette, poulpe, échalotes, ail, tomates & vinaigrette
	POKE BOWL SAUMON OU POULET  Riz vinaigré, concombre, edamame, mangue, radis, avocat & sauce soja sucré
	2,00€



	Traiteur
	1,30€
	2,00€
	2,00€
	1,30€
	1,30€
	2,00€
	2,00€
	2,50€
	2,50€
	2,50€
	S&A
	Verrines
	2,50€
	1,30€
	TABOULÉ AUX LEGUMES  Semoule, poivron, tomates, oignons, menthe & citron
	POIS CHICHE  Pois chiche, échalote, poivrons, pomme, basilic, tomate & vinaigrette
	GASPACHO Tomates & basilic
	SAUMON OU CREVETTES/AVOCAT Saumon fumé ou crevettes cocktail, guacamole & mousse citronnée
	TARTARE DE TOMATES Tomates, ail, échalotes, basilic & vinaigrette
	CUILLIERE DE TARTARE DE CREVETTE CUITE & MANGUE Crevettes, mangue, échalotes & vinaigrette

	Les frits
	SAMOUSSA BOEUF OU POULET
	NEM POULET
	CREVETTE PANÉE (& SA SAUCE AIGRE DOUCE)
	ACCRAS DE MORUE X2
	2,00€
	1,30€
	2,00€
	2,00€
	2,00€
	2,00€


	Les brochettes
	2,00€
	TOMATES/MOZZA
	MELON/JAMBON CRU (EN SAISON)
	POULET MARINÉ TERIYAKI
	CREVETTES MARINÉES X2
	1,30€
	2,00€
	2,00€
	2,50€
	2,50€
	2,00€

	FAIT MAISON & AVEC AMOUR
	NOTRE COLLECTION  DE MINI SALÉS
	MAISON S&A

	Les mini mexicains
	Nos autres produits
	POT IND. LÉGUMES  ANCHOÏADE OU TAPENADE, CAROTTE, CONCOMBRE, TOMATE CERISE, RADIS, FEUILLE D’ENDIVE
	CONCHIGLIONI FOURÉE TARTARE DE SAUMON
	TATAKI DE THON
	PLATEAU TARTINADE (ANCHOÏADE, TAPENADE, CONFIT DE TOMATES SÉCHÉES ET/OU HOUMOUS) & PETITS LÉGUMES
	PLATEAU CHARCUTERIE ET FROMAGE



	Traiteur
	Mini tartelettes
	AVOCAT/CREVETTES COCKTAIL
	CREAM CHEESE YUZU, SAUMON FUMÉ & CIBOULETTE
	PESTO ROSSO, FÊTA & TOMATES SÉCHÉES
	FONDUE DE POIREAUX & PETITES ST-JACQUES
	OIGNONS CONFITS & ANCHOIS

	S&A
	Plaque de pizza
	MARGUERITE   PISSALADIÈRE
	JAMBON FROMAGE
	REINE
	4 FROMAGES
	FAIT MAISON & AVEC AMOUR
	MAISON S&A



	Traiteur
	S&A
	NOTRE COLLECTION  DE MINI SUCRÉS
	Les gourmandises
	MINI BROWNIE NOIX DE PÉCAN
	COOKIE PÉPITES DE CHOCOLAT
	GAUFRE DE LIÈGE
	SALADE DE FRUITS FRAIS

	Les verrines
	MOUSSE AU CHOCOLAT
	CITRON MERINGUÉE DESTRUCTURÉE
	FRAISE CHANTILLY MASCARPONE
	FRAMBOISE CHANTILLY MASCARPONE
	KINDER BUENO
	POMME SPÉCULOS
	MANGUE/PASSION
	MONT BLANC
	SPÉCULOS FAÇON CHEESECAKE
	FRUITS ROUGE FAÇON CHEESACAKE
	TIRAMISU CAFÉ OU SPÉCULOS

	Les desserts à partager
	NUMBER/LETTER CAKE 10/15 PERS
	NUMBER/LETTRE CAKE FAÇON PAVLOVA
	BENTO CAKE (2 À 4 PERS)
	AUTRES DESSERTS SUR DEMANDE (POSSIBILITÉ DE DESSERTS SANS GLUTEN ET SANS LACTOSE).


	Nos mini tartelettes & autres
	CITRON MERINGUÉE
	FRUITS ROUGES
	FRAMBOISE
	CHOCOLAT/NOISETTE
	FAIT MAISON & AVEC AMOUR

	56€
	MENU MARIAGE  BARBECUE PLANCHA
	MAISON S&A

	Vin d'honneur/entrée 10 pièces


	Traiteur
	Plat chaud plancha au choix :
	S&A
	Plateau de fromages
	Entremets ou assortiment de mini desserts/verrines
	FAIT MAISON & AVEC AMOUR

	58€
	MENU MARIAGE  Collection Tradition
	MAISON S&A

	Vin d'honneur


	Traiteur
	Entrée au choix:
	Plat chaud au choix:
	S&A
	Assiette de fromages
	Entremet ou assortiment de mini desserts/verrines
	FAIT MAISON & AVEC AMOUR
	79,90€
	MENU MARIAGE  Collection Excellence
	MAISON S&A


	Vin d'honneur


	Traiteur
	Entrée au choix:
	Plat chaud au choix:
	S&A
	Assiette de fromages
	Entremet ou assortiment de mini desserts/verrines
	FAIT MAISON & AVEC AMOUR

	19,90€ /pers
	FAIT MAISON & AVEC AMOUR



	BUFFET
	FROID
	APERITIF
	Plateau tartinade au choix (anchoïade , tapenade, houmous, confit de tomates séchées), légumes & croûtons.  ET Mini cheese burger bœuf ET Navette thon mayonnaise ET Mini bagel poulet

	PLAT
	2 Salades composées au choix (italienne, césar, niçoise, grecque, taboulé légumes, tomates & mozzarella) ET 2 Viandes froides au choix (rôti de bœuf, rôti de porc, pilon de poulet rôti thym & citron)

	DESSERT
	2 Verrines (pommes spéculos & panna cotta fruits rouges ou mangue) OU Entremet (chocolat ou fruits)
	Suppléments:  Plateau de fromage et/ou charcuterie Dessert personnalisé (number cake, fraisier, framboisier etc.) Cocktails avec ou sans alcool (citronnade, punch, soupe champenoise, mojito, etc)
	24€ /pers
	FAIT MAISON & AVEC AMOUR




	BUFFET
	CHAUD
	APÉRITIF
	Mini cheese boeuf  Navette thon  Mini wrap jambon ou poulet

	ENTRÉE AU CHOIX
	La salade italienne La salade césar Taboulé aux légumes

	PLAT CHAUD
	Servis dans des réchauds. Un plat au choix: Bœuf bourguignon, poulet basquaise, dos de cabillaud sauce beurre blanc, poulet curry, boulettes de bœuf à la sauce tomates & chili con carne Accompagnement au choix : Riz basmati, gratin dauphinois, pâtes linguines, ratatouille, pommes de terre grenaille au thym, purée de pommes de terre

	DESSERTS
	2 verrines (pommes spéculos & panna cotta fruits rouges ou mangue) OU Entremet (chocolat ou fruits) Suppléments:  Plateau de fromage et/ou charcuterie Dessert personnalisé (number cake, fraisier, framboisier etc.) Cocktails avec ou sans alcool (citronnade, punch, soupe champenoise, mojito, etc)
	A partir de 30 pers



	Les ateliers/bars
	Pour tous vos événements

	Animés par
	Atelier
	Bar
	À partir d’avril 2026



