MINIMUM DE 10 PAR COMMANDE POUR CHAQUE PRODUIT

FAIT MAISON & AVEC AMOUR €

NOS PRODUITS

Possibilité d’adapter en
fonction des allergies

et/ ou préférences

alimentaires.

MINI BURGERS

e Le Cheese beeuf (beeuf, cheddar & ketchup)
¢ Le Cheese poulet (poulet pané, cheddar & ketchup) 1.00€
e Le Beeuf bacon (beeuf, bacon, tomate, cheddar, roquette, ketchup & sauce burger) 1.00€
¢ Le Fish (poisson pané, cheddar, roquette & sauce tartare) 1.90€
¢ Le Chicken (poulet pané, guacamole, cheddar, roquette & ketchup) 1.90€
¢ Le Sweety (poulet mariné sucré/salé, cheddar, roquette & sauce bbq) 1.90€
e Le Black (magret fumé, chévre, miel & roquette) 1.90€
¢ Le Raclette (boeuf, bacon, raclette, tomate, roquette & sauce burger et bbq) 2,50€
e Le Pulled Pork (porc effiloché cuit 6h, confit d'oignons, roquette & sauce bbq) 250€
e Le Montagnard (résti, bacon, bceuf, raclette, tomate, oignon rouge, roquette & 2,50€
sauce bbq) 290

NAVETTES/PAINS
¢ Navette thon (salade, tomates, thon & mayonnaise) 1,00€
¢ Navette chorizo (chorizo & confit de tomates séchées) 1,00€
e Hot dog (mini saucisse, oignons crispy, ketchup & mustard) 1,00€
¢ Croque monsieur (jambon, emmental, cream cheese & muscade) 1,00€
e Pan bagnat (salade, thon, ceuf, tomate, olive & huile d'olive) 1,00€
MBruschetto légumes du soleil (poivrons, aubergine, courgettes, tomates) 1,00€
Navette salami & crudités
m Buschetta italienne (pesto, jambon cru, mozzarella) 1,50€
e Tapas chevre (pain, chévre, noix, roquette & miel) 190€
¢ Navette saumon (pain noir, salade, saumon fumé & creme citronnée  1,90€
ciboulette)
¢ Navette italienne (roquette, jambon cru, mozzarella, tomates séchées &  1,90€
pesto)
Navette poulet curry (poulet, curry, oignons) 1,90€
¢ Pita poulet (poulet épicé gout kebab, roquette & sauce pita) 1,90€
e Pita Grecque (roquette, concombre, tomates, feta, olive & yaourt 190€
grecque)
Black Pita crevette (roquette, choux rouge, sauce mayo yuzu & ail noir) 2,50€
¢ Pain bao beeuf (bceuf saveur asiatique, carotte, chou, pickles d’oignons &  2,50€
roquette)
¢ Navette Foie gras (& partir 25 personnes) (foie gras maison & confit 2,50€
BAGELS d’oignons)
e Le Saumon (saumon fumé, fromage frais citronnée & rogquette) 1,00€
e Le Poulet (poulet sauce curry & roquette) 1,00€
e Le Végétarien (légumes marinés, fromage frais & roquette) 1.00€
MINI WRAPS
e Roulé jambon (jambon blanc, fromage frais ail & fines herbes & 1,00€
roquette)
e Roulé légumes (Iégumes marinés, fromage frais & roquette) 1,00€
¢ Roulé poulet (blanc de poulet, mayonnaise curry & roquette) 1,00€
» Roulé saumon (saumon fumé, fromage frais citronnée & roquette) 1,00€
e Poulet crispy (poulet pané, oignons crispy, tomate, cheddar, 250€
roquette & sauce césar)
o Boeuf chevre (bceuf haché, chevre, cheddar, tomate, roquette & 2,50€

sauce moutarde au miel)
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MINI SALADES/POKES

ltalienne (pdtes, jambon cru, tomates séchées, parmesan, 1,90€
bille mozza & pesto)

César (salade, poulet réti, tomate, ceuf, parmesan, croutons 1,90€
& sauce césar)

Tomates/mozza (tomates, mozza, basilic, échalotte & 1,90€
vinaigrette)

Riz facon nigoise (riz, poivrons, ceuf, tomate, oignon, olive & 1,90€
vinaigrette)

Grecque (salade, tomate, poivron, feta, olive & vinaigrette) 1,90€
Salade de poulpe 250€
Poke bowl saumon (riz vinaigré, concombre, edamame, 250€
mangue, avocat, saumon frais & sauce soja sucré)

Poke bowl thon ou poulet (riz vinaigré, concombre, 250€

edamame, mangue, avocat, thon cuit ou poulet & sauce soja
sucré)

| VERRINES |

e Taboulé aux légumes (semoule, poivron, tomates, concombre,
oignons, menthe & citron)
- mPois chiche (pois chiche, échalote, poivrons, pomme, basilic,
B tomate & vinaigrette citronnée)
m&]spocho (tomates, basilic)
Betterave (betterave, framboise & mousse chévre)
e Saumon/avocat (guacamole, saumon fumé & mousse
citronnée)
o Crevettes cocktail/avocat (guacamole, mini crevettes & mousse
citronnée)
o Tartare de tomates (tomates, ail, échalotes, basilic & vinaigrette)
mmrtore de crevette cuite & mangue

Samoussa boeuf ou poulet 1,90€
Nem poulet 1,90€
Crevette panée (& sa sauce aigre douce) 1,90€
Accras de morue x2 1,90€

LES BROCHETTES

Tomates/mozza

Melon/jambon cru (en saison)

Poulet mariné poivrons ou mariné teriyaki
Crevettes marinées x2

LES MINI MEXICAINS

e Tacos poulet ou boeuf (poulet ou beeuf, poivrons, oignons, 1,90€
guacamole & sauce bbq)

¢ Burrito boeuf ou pulled pork (riz tomate, haricots rouges, oignons  2,50€
guacamole, oignons, cheddar, sauce bbq)

1,00€

1,00€
1,00€
1,90€
1,90€
1,90€

1,90€
1,90€

1,00€
1,90€
2,50€
250€
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rMIN I TARTELETTES

Avocat/crevettes cocktail

Cream cheese yuzu, saumon fumé & ciboulette
MPesto Rosso, féta & tomates séchées 1,20€
LIk Creme de thon
MRillette de poulet au curry

Fondue de poireaux & petites St-Jacques

Oignons confits & anchois

AUTRES PRODUITS]

¢ Quiche lorraine (pate brisé, lardons, oignons, oeuf & créme) 1,00€
e Bouchée concombre/saumon ( saumon, concombre & créme 1,00€
aneth)
Croquette pulled pork (porc effiloché sauce bbg, pané) 1,00€
e Carpaccio de boeuf (boeuf, parmesan & pesto) 250€
e Tartare saumon (saumon frais cru, échalote, sésame, citron & 2,50€
sauce soja sucrée)
e Tartare saumon/avocat (saumon frais cru, échalote, avocat, 2,50€
sésame, citron & sauce soja sucré)
¢ Pot ind. légumes (anchoiade ou tapenade, carotte, concombre, 2,50€
tomate cerise, radis, feuville d’endive)
e Coéne charcuterie/fromage (jambon cru, coppa, mini saucisson, 2,50€
tomate cerise, fromage)
mConchiglioni fourée tartare de saumon 2,50€
[ Tataki de thon 2,50€
[ Mini St-Jacques sur lit de purée de panais 250€
Mini cone salé (tomates dans tout ses états ou saumon) 1,50€
m Saumon mi-cuit mousse de wazabi pousse de soja 250€
i o A partir de 4,00€/
¢ Plateau anchoiade, tapenade ou houmous & petits Iégumes personne
e Plateau charcuterie et fromage
'PLAQUE DE PIZZA ]|
e Marguerite
e Jambon fromage A partir de
e Reine 20€
e Pissaladiére
e 4 fromages

Cocktail avec ou sans alcool

Softs et vins

Décoration selon theme de votre événement & mise en place
Location de materiel




